
. Ouvert toute l'année.. Visite sur réservation
  pour les groupes (à partir
de 20 personnes). Visite en français et
  anglais.. Traduction:

Réservation
en ligne



Evoquer la  Normandie, c'est faire 
appel à nos sens : le bruit de la mer, la 
vue des pommiers en fleurs, le goût 
des produits du terroir.
Le Pays d'Auge est une terre propice 
à l'élevage des chevaux et des vaches 

normandes. Ici l'herbe est riche et 
idéale pour obtenir un lait de qualité.
Ce n'est pas le hasard si le Livarot, le 
Pont l'Evêque et le Camembert de 
Normandie sont nés ici.

Installée à Livarot depuis 1910, la 
fromagerie GRAINDORGE est une 
entreprise familiale et indépendante 
située au coeur du Pays d'Auge.
Trois générations de fromagers se 
sont succédées pour fabriquer le

Livarot et le Pont l'Evêque, fromages 
A.O.P. normands.
Depuis mai 2004, le Village Fromager 
vous propose la visite de la 
fromagerie E. GRAINDORGE : un 
concept unique où le visiteur 
découvre les ateliers fromagers à 
travers un couloir de galeries vitrées 
permettant de comprendre les 
différentes étapes de la fabrication 
des fromages normands (films, 
bandes sonores, panneaux explicatifs 
et jeux).


